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Salade batavia ’ ! Courgettes rapées citronnées ! g— Laitue vinaigrette # carotte rapée m ! Fenouil a la grecque !
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Salade de pates colorée : salade de blé : Feuilleté au fromage Salade de mais aux poivrons : cceur de palmier au mais :
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Céleri rémoulade m | Salade mélée a la tomate | g Rouleau de surimi Oeufs durs mimosa ! saucisson a I'ail |
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Sauté de boeuf sauce paprika 5:%2 Cuisse de poulet au citron Céte de porc %%éo de quinoa aux carottes et fromage d%l Emincé de veau sauce poivre ﬁ?
Chili sin carne (VG) % poisson du marché @ colin d'alaska sauce tomate et basilic @ poisson du marche @ colin d'alaska sauce vin blanc @
Blé macaroni Macaronis Semoule four ”
Brocolis sauce bechamel poelée de légumes H Poélée de légumes m ratatouille Petits pois nature *
Yaourt nature Yaourt aromatisé Fromage blanc aux fruits Yaourt aux fruits
Saint nectaire Cantal Tomme blanche Fourme d'ambert
Créme aux oeufs noix de coco Géateau au yaourt % Liegeois chocolat brownie % Fromage blanc au miel %
clafoutis aux abricots Compote de pommes bananes Salade de fruits % mousse stracciatella Qﬁ compote de pommes
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Corbeille de fruits Corbeille de fruits ! Q Corbeille de fruits ” Corbeille de fruits g ! Corbeille de fruits ! m
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' Viande bovine ﬁé;;;& Viande porcine !A‘C\E Appellation
© Francaise w25 Frangaise L\ d'Origine Controlée

4 Dessert fabriqué @,_ Recette
sur place Yua Végeétarienne
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Responsable

B Produit
= ~ Local

Tril ire d i et vigil sur la qualité, certains produits de ce menu sont susceptibles d'étre remplacés
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